VIA VITI

SERVICOS DE FORMAGAO EM ENOLOGIA
TECNICA DA PROVA (Nivel I)

N° de mddulos: 1
Duracdo (min.): 150

Programa de formacao:

1.1. Resumo.
* Introducéo a Técnica da Prova

= Aspectos relativos ao armazenamento e servi¢o de vinhos

1.2. Destinatarios.
Este curso é destinado a todos aqueles que pretendem adquirir
conhecimentos sobre a avaliacdo qualitativa e o potencial de guarda

de vinhos.

1.3. Principais objectivos da formacéao.
1.3.1 Parte tedrica

= A prova e a subjectividade.

» Os sentidos envolvidos na prova: visao, olfacto e paladar.

» Vocabulario associado a descricdo das caracteristicas
organolépticas dos vinhos.

* A roda dos aromas.

= A técnica da prova.

» O equilibrio dos sabores.

= Avaliacdo da qualidade e do potencial de envelhecimento de um
vinho.

» Informacdo sobre os principais aspectos relativos ao

armazenamento e servico de vinhos.
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1.3.1 Parte pratica

= Treino gustativo com solugdes para a percepcao dos sabores
basicos.
= Treino olfactivo com aromas especificos.

* Prova cega de 3 vinhos para aplicacdo dos conhecimentos

tedricos adquiridos.
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