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DESTILADOS DO MUNDO 
 
 
 
Nº de Módulos: 1 
Duração (min): 150 a 180 
 
 
Programa de formação: 
 
1.1. Resumo. 

 Introdução aos fundamentos da Destilação 

o Pot Still 

o Coffey Still 

 Brandys: Regiões de produção, Método de produção, 

Destilação, Estilos e Envelhecimento. 

o Cognac 

o Armagnac 

o Jerez 

o Penedes 

 Whiskies: Regiões de produção, Método de produção, 

Destilação, Estilos e Envelhecimento. 

o Escócia 

o Irlanda 

o Japão e Canadá 

o USA 

 Vodka: Regiões de produção, Método de produção, Destilação, 

Estilos e Envelhecimento. 

 Rhum: Regiões de produção, Método de produção, Destilação, 

Estilos e Envelhecimento. 

 Gin e Tequilha: Regiões de produção, Método de produção, 

Destilação, Estilos e Envelhecimento. 
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1.2. Destinatários. 

A todas as pessoas que já frequentaram um curso de Iniciação à 

Prova e que desejam aprofundar os seus conhecimentos sobre este 

tema.   

 

1.3. Principais objectivos da formação. 

 Proporcionar conhecimentos teóricos e práticos sobre os 

destilados mais importantes do Mundo. 

 

 

 
Prova de destilados (10) 
 
- Prova de Cognac 
- Prova de Brandy de Jerez 
 
- Prova de Whisky de malte Escocês 
- Prova de Blended Whisky Escocês 
- Prova de Whisky Irlandês 
- Prova de Whisky dos Estados Unidos América (USA) 
 
- Prova de uma Vodka 
 
- Prova de um Rhum 
 
- Prova de um Gin 
 
- Prova de uma Tequilha 
 
 
 


