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                  Europass  

curriculum vitae 
  

 
Informação pessoal 

 

Apelido(s) - Nome(s)  Cunha, Rui Walter da 
Morada(s)  Rua Monte dos Burgos, 482 – 3º Sala F 

4250 - 311 Porto 
Telefone(s)  +351.228.331.080 Telemóvel: +351.937.346.584 

   
Correio(s) electrónico(s)  ruiwinedoctor@gmail.com  

 

Nacionalidade(s)  Portuguesa 
 

Data de nascimento  27-01-1972 
 

Sexo  Masculino 
 

Área de competência  Enologia e Viticultura 
 

Experiência profissional 
Datas  Desde 1999 / … 

Função ou cargo ocupado  Sócio fundador da G.R. Consultores, Lda. – Consultadoria em Viticultura e 

Enologia. A empresa trabalha nas regiões dos Vinhos Verdes, Douro, Trás-os-

Montes e do Alentejo. 

     2004, é criada a Secret Spot Wines, que produz e engarrafa vinhos na Região 

Demarcada do Douro e Alentejo (www.secretspotwines.com). 

 
Principais actividades e 

responsabilidades 
 Consultor sénior na área da enologia e viticultura.  

 

Nome e endereço do empregador  G.R. Consultores, Lda.  
Quinta da Faisca. 5070 – 720 Favaios. 

Tipo de empresa ou sector  Sector agro-alimentar. 

 
 

Datas  Desde 2010 / … 
Função ou cargo ocupado  Membro da II Junta Consultiva para os vinhos de mesa e moscatéis da Região Demarcada do 

Douro. 
   

Nome e endereço do empregador  IVDP, Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto 
Rua de Ferreira Borges 
4050 - 253 Porto 

Tipo de empresa ou sector  Comissão Vitivinícola 
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Datas  2002 / 2003 
Função ou cargo ocupado  Responsável pela Disciplina de Enologia na Escola Superior Agrária de Ponte de Lima 

Principais actividades e 
responsabilidades 

 Docente 

Nome e endereço do empregador  E.S.A.P.L. 
 

Tipo de empresa ou sector  Formação 

 
 

  

Formação académica e 
profissional 

 

   
   

Datas  2000 / 2001 
Principais disciplinas/competências 

profissionais 
 Pós Graduação em Marketing de Vinhos na Universidade Católica Portuguesa com a média final de 

16 valores. 

Nome e tipo da organização de 
ensino ou formação 

 U.C.P. 

   
Datas  1999 

Principais disciplinas/competências 
profissionais 

 Formação Pedagógica de Formadores (90 horas). 

Nome e tipo da organização de 
ensino ou formação 

 ARS, Sistemas Humanos, Lda. 

   

Datas  1990 / 1994 
Designação do certificado ou diploma 

atribuído 
 Lic. em Enologia na Universidade de Trás-os-Montes e Alto Douro (U.T.A.D.) com a média final de 

13 valores e um estágio profissional de vindima na Weingut Georg Breuer em Rüdesheim, na região 
do Rheingau na Alemanha. 

Nome e tipo da organização de 
ensino ou formação 

 U.T.A.D. 

   
 
 

 

Datas  1988 / 1992 
Designação do certificado ou diploma 

atribuído 
 5 estágios de vindima na empresa Adriano Ramos-Pinto (Vinhos), S.A. nomeadamente na Qta. do 

Bom Retiro, Qta. de Ervamoira e Qta. dos Bons Ares com trabalhos desenvolvidos em áreas 
diversas, entre as quais, controlo de maturação, microvinificações, análises laboratoriais e trabalho 
de adega 
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Nome e tipo da organização de 
ensino ou formação 

 Adriano Ramos-Pinto (Vinhos), S.A. 

   
Aptidões e competências 

pessoais 
 

Língua(s) materna(s)  PORTUGUÊS E ALEMÃO 
 

Outra(s) língua(s) 
Auto-avaliação   Compreender Falar Escrever 
Nível europeu (*)   Compreensão oral Leitura Interacção oral Produção oral  

 

Lingua   Português  Português  Português  Português  Português 

Lingua   Inglês  Inglês  Inglês  Inglês  Inglês 

Lingua   Francês  Francês  Francês  Francês  Francês 

Lingua   Alemão  Alemão  Alemão  Alemão  Alemão 
(*) Nível do Quadro Europeu Comum de Referência (CECR) 

 

   
 

Aptidões e competências técnicas 
Formações 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
• 2008 – Formação “Enologia Biológica e Biodinâmica”, com a duração de 24 horas, organizada 

pela AGRIDIN em Julho 
• 2007 – Formação “L’Oxigéne et le Vin” organizado pela Faculté d´Oenologie de Bordeux em 

Março.  
• 2006 – Formação “Do Enólogo ao Consumidor – Estilos de vinhos e sua adaptação aos 

mercados externos / Packaging e promoção nos mercados externos”. Formadores: Dra. 
Manuela Ribeiro e Engº. Francisco Campos. Duração: 8 horas. Organização: Viniportugal. 
Mês: Maio.  

• 2006 - Formação “Defeitos Sensoriais de Vinhos”. Formador Christophe Gerland. Duração 8 
horas. Organização: Vinideas. Novembro 

• 2005 – Formação “Workshop para o sector do vinho: participação em feiras e elaboração de 
um plano de vendas. Formador: Dra. Manuela Ribeiro. Duração: 8 horas. Organização: 
Viniportugal. 

• 2005 – Formação “Marketing dos Vinhos. Método Sensorial para avaliação do posicionamento 
dos vinhos num segmento de mercado. Formador: Dominique Delteil. Duração: 8 horas. 
Organização: Vinideas. Março.  

• 2005 – Formação “Comercialização e Promoção de Vinhos no Reino Unido, Estados Unidos, 
Alemanha e Países Nórdicos.” Formador: Dra. Manuela Ribeiro. Duração: 8 horas. 
Organização: Viniportugal. Outubro. 

• 2004 – Formação “Análise Sensorial da Uva – Módulos 2: Viticultura e 3: Enologia”. Formador: 
Laurant Duret. Duração: 8 horas. Organização: Vinideas. Março. 

• 2003 – Formação “O solo em Viticultura Biológica”. Duração: 24 horas. Organização: 
AGRIDIN. Março. 

•  2003 - Formação “Avaliação do Potencial Qualitativo da Vinha”. Formador: Jacques Rosseau 
/I.C.V. Duração: 5 horas. Organização: Vinideas. Julho. 

• 2003 – Formação “Análise Sensorial da Uva”. Formador: Erique Bontemps /I.C.V. Duração: 5 
horas. Organização: Vinideas. Agosto. 

• 2002 – Formação: “Maturité du Raisin – A quel moment récolter?”. Duração: 8 horas. 
Organização: Faculté d´Oenologie de Bordeaux em Maio 

• 2002 – Formação: “III Curso de Viticultura Biológica”. Formadores: Daniel Noel e Daniel 
Pasquet. Duração: 64 horas. Organização: AGRIDIN em Novembro. 

• 2001 – Formação: “Viticulture”. Duração: 40 horas. Organização: Faculté d´Oenologie de 
Bordeaux em Janeiro. 

• 2000 – Formação: “Actualisation des Connaissances – Elevage et stabilisation des vins”. 
Duração: 24 horas. Organização: Faculté d´Oenologie de Bordeaux em Abril. 

• 2000 – Formação: “Curso de Provas de Azeite para Profissionais”. Duração: 42 horas. 
Organização: Escola Superior de Biotecnologia em Março / Abril. 
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Conferências 
 

• 2000 – Formação: “Origine et Préventions des Défauts Organoleptiques”. Duração: 8 horas. 
Organização: Faculté d´Oenologie de Bordeaux em Março. 

• 1999 – Formação: “Marketing de Vinhos”. Duração: 40 horas. Organização: Escola Superior de 
Biotecnologia em Dezembro. 

• 1999 – Formação: “Vinification en Blanc – Dégustation”. Duração: 16 horas. Organização: 
Faculté d´Oenologie de Bordeaux em Abril. 

• 1999 – Formação: “Vinification en Rouge – Dégustation”. Duração: 24 horas. Organização: 
Faculté d´Oenologie de Bordeaux em Abril 

• 1998 – Seminário “Vinhos com Defeito de Prova”. Duração: 16 horas. Organização: Instituto 
Superior de Agronomia em Junho. 

• 1996 – Participação no “2º Curso Avançado sobre Filtração de Vinhos”. Organização: Estação 
Vitivinícola Nacional em Janeiro. 

• 1995 – Participação no “2º Curso I.S.A. – Protecção Integrada da Vinha.” Coordenação: Prof. 
Doutor Pedro Amaro / Instituto Superior de Agronomia em Abril. 

• 1995 – Participação no curso de provas de vinhos “Introdução às Regiões Vitícolas 
Portuguesas”. Formador: Vasco Magalhães em colaboração com a Associação Portuguesa 
para a Qualidade em Março / Abril no Porto. 

• 1994 – Participação no “Curso de Verão – Actualidades em Enologia”. Organização: Polo de 
Chaves da U.T.A.D. em colaboração com a Universidade de Vigo em Julho. 

•  
 
 
• 2010 – Participou na conferência “Wine Marketing” organizada pelo IPAM em 29 de Abril. 
• 2007 – Moderador na conferência “Douro – uma região vinícola multifacetada” organizada pelo 

pelouro da cultura, património e turismo do município de V.N.Gaia e realizada na Casa da 
Cultura  em 17 de Abril 

• 2004 – Participou no “6º Simpósio de Vitivinicultura do Alentejo” realizado em Évora durante os 
dias 26 a 28 de Maio. 

• 2002 – Participou na “1ª Conferência de Vitivinicultura com Dr. Richard Smart em Portugal – A 
condução da videira” realizada em Évora em 25 de Janeiro. 

• 2002 – Participou na “2º Conferência de Vitivinicultura com Dr. Richard Smart em Portugal – A 
importância da rega na produção de um vinho de qualidade” realizada no Peso da Régua em 
18 de Outubro. 

• 2001 – Participou no “5º Simpósio de Vitivinicultura do Alentejo” realizado em Évora durante os 
dias 23 a 25 de Maio. 

• 1998 – Participou no “4º Simpósio de Vitivinicultura do Alentejo” realizado em Évora em Maio. 
• 1996 – Participou no seminário “Sistemas de Condução da Vinha” em Janeiro no I.S.A.  
• 1996 – Participou no seminário “A Importância das Leveduras na Qualidade dos Vinhos” em 

Junho no I.S.A.  
• 1996 – Participou no colóquio-debate “Aspectos Recentes da Tecnologia Enológica” em Julho 

no I.V.P. (Régua) organizada pela A.D.V.I.D. 
• 1996 – Participou no colóquio “Fenómenos Oxidativos e a sua Incidência sobre a Composição 

Aromática e Polifenólica dos Vinhos” realizada na Fundação Engº. António de Almeida (Porto) 
em Julho 

• 1996 – Participou no “10º Colloque Viticole et Oenologique Euroviti 96” em 4 a 5 de Dezembro 
no Palácio de Congressos em Bordéus, França.  

• 1995 – Participou no “3º Simpósio de Vitivinicultura do Alentejo” realizado em Évora em Maio. 
• 1995 – Participou nas “8as Jornadas G.E.S.C.O. em Junho em Vila do Conde coordenadas 

pelo Prof. Doutor Rogério de Castro 
• 1995 – Participou no “III Encontro Nacional de Protecção Integrada” em Dezembro na F.I.L.   

 
 

Aptidões e competências 
informáticas 

 • Conhecimentos, na óptica do utilizador, de ambiente Windows, no respeitante aos programas 
de Processamento de Texto e Folhas de Cálculo (Excel). 
 

 
 

Carta(s) de condução  P-824680 de 31.12.1991 
 
 
 

Informação adicional  Referências disponíveis de acordo com solicitação 
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	Escrever
	Falar
	Compreender
	 1998 – Participou no “4º Simpósio de Vitivinicultura do Alentejo” realizado em Évora em Maio.

